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Was ist das Ziel
des Wetthewerbs?

Uber Alp’24
WISSENSWERTES /7\\

ES WERDEN PRODUKTE FOLGENDER
KATEGORIEN PRAMIERT:

Vom 8. bis 10. November 2024 findet im CULINARIUM
ALPINUM in Stans (Schweiz) der erste internationale
Markt und Wettbewerb fiir Regionalprodukte statt.
Zugelassen sind Produkte aus den sieben Alpenlandern
Schweiz, Slowenien, Osterreich, Liechtenstein, Italien,
Frankreich und Deutschland.

ALP’24 CONTEST

ProduzentInnen aus diesen Landern sind eingeladen,
ihre Produkte einem internationalen Wettbewerb zu
stellen und dabei wertvolle Anerkennung zu gewinnen.
Der Wettbewerb soll das kulinarische Erbe aus dem
Alpenraum bekannter machen und gleichzeitig die
Qualitat und Bekanntheit der ausgezeichneten
Regionalprodukte férdern.

ALP’24 MARKET

ProduzentInnen aus dem Alpenraum prasentieren ihre
Regionalprodukte. BesucherInnen sind eingeladen, am
vielfaltigen Markt kulinarische Produkte aus dem gesamten
Alpenraum zu degustieren und zu kaufen.

ALP’24 CONFERENCE

ExpertInnen aus dem Alpenraum prasentieren
und diskutieren fiir Fachleute und Interessierte
Personen Themen rund um die Nachhaltigkeit des
kulinarischen Erbes der Alpen.

Unter dem Motto «Tradition bewahren — Genuss erleben -
Zukunft nachhaltig gestalten» bewerten wir kulinarische
Spezialitaten aus dem Alpenraum.

Der Wettbewerb riickt die besten regionalen Produkte aus
dem Alpenraum ins Rampenlicht und fordert das Image,
den Bekanntheitsgrad und die Wertschatzung regionaler
Produkte sowohlin den Medien als auch bei den
KonsumentInnen. Der Wettbewerb will auch das
Qualitatsstreben fir die kulinarischen Spezialitaten aus
dem Alpenraum fordern.

Der Wettbewerb bietet den in den Alpenregionen
ansassigen ProduzentInnen die Gelegenheit, ihre
regionalen Produkte vor einer Jury aus Degustations-
spezialistInnen zu prasentieren.

Was pramiert der
Wettbewerb?

ProduzentInnen kénnen ihre kulinarischen Spezialitaten
aus dem Alpenraum nach den folgenden Richtlinien
beurteilen lassen:

= Der Wettbewerb pramiert Lebensmittel aus einem
der sieben Alpenlander (Definition siehe Website:
alp24.ch).

= Zugelassen sind sowohl traditionelle als auch neuere
innovative Produkte.

= Bei verarbeiteten Produkten miissen mindestens 80%

der Rohstoffe (Masse) aus den Alpenregionen stammen.

= Unverarbeitete landwirtschaftliche Produkte miissen zu
100% aus Alpenregionen stammen.

= 100% der namensgebenden Zutaten missen aus den
Alpenregionen stammen.

= Die Verarbeitung muss in den jeweiligen
Alpenregionen erfolgen.

Kat. A:  Milcherzeugnisse

Kat.B:  Backerei-, Konditorei- und
Confiserie-Erzeugnisse

Kat.C:  Fleisch- und Fischprodukte

Kat.D:  Erzeugnisse auf der Basis von Obst, Gemiise
sowie Honig, einschliesslich Ole, Essig und
nichtalkoholische Getranke

Kat.E:  Alkoholische Getranke

PRIX D’EXCELLENCE

In jeder Produktkategorie vergibt die Fachjury einen «Prix
d’Excellence» an ein Produkt, das mit einer Goldmedaille
ausgezeichnet wurde.

Auf unserer Website alp24.ch finden Sie Informationen
zum Reglement und eine Anleitung zur Anmeldung.
Wir freuen uns auf Sie und Ihre Spezialitaten!

WER STEHT HINTER DEM WETTBEWERB?

Die Organisation von Alp’24 obliegt der Stiftung KEDA
(Kulinarisches Erbe der Alpen) in Stans (Schweiz) in
Zusammenarbeit mit der Fondation Rurale
Interjurassienne (FRI) in Courtemelon, die seit 20 Jahren
den Schweizer Wettbewerb der Regionalprodukte
(concours-terroir.ch) durchfiihrt. Die Jurys werden von
internationalen Fachleuten der Branche prasidiert, die im
Bereich der sensorischen Beurteilung tatig sind.
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Auf unserer Website finden Sie das Reglement und
weitere Informationen zum ersten internationalen
Markt und Wettbewerb fiir Regionalprodukte aus
dem Alpenraum.

Bitte senden Sie uns Ihre Anmeldung liber unsere
Website bis zum 1. August 2024.

Bei Fragen wenden Sie sich bitte an:

Stiftung KEDA
Kulinarisches Erbe der Alpen

Murgstrasse 18
CH-6370 Stans
+41 41 619 17 00




