La candidature d’un programme multinational de sauvegarde du

Patrimoine Alimentaire Alpin

pour inscription au Registre des bonnes pratiques pour la
sauvegarde du patrimoine culturel immatériel de 'UNESCO.

Quels bénéfices pour les communautés alpines,
les producteurs et le développement régional ?
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Foodways - Une nouvelle aire thematique

https://ich.unesco.org/en/news/16-october-world-food-day-a-focus-on-living-heritage-and-foodways-13343



https://ich.unesco.org/en/news/16-october-world-food-day-a-focus-on-living-heritage-and-foodways-13343




1o e B AR

Un programme pour la sauvegarde des
connaissances traditionnelles, pratiques
et valeurs des communautés alpines

Candidature multinationale au Registre

des Bonnes Pratiques de la Convention UNESCO
pour la sauvegarde du PATRIMOINE
CULTUREL IMMATERIEL
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Profondément liée au respect et aux rythmes de la nature, I'agriculture
traditionnelle alpine et son systeme alimentaire sont a |'origine des productions
locales et de filieres de qualité.

Celles-ci contribuent a faire de I'espace alpin un modele de durabilité,
un lieu de valeurs environnementales et culturelles universellement reconnues
comme source de bien-étre, de qualité et d'équilibre alimentaire.




LE PATRIMOINE ALIMENTAIRE ALPIN.
Une vision commune a I'échelle alpine

Les Alpes, un "magnifique laboratoire" de la relation
entre les cultures humaines et I'environnement

Les Alpes des bonnes pratiques
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Qu’est-ce que le patrimoine alimentaire alpin?

COMMUNAUTES, GROUPES, INDIVIDUS

DIVERSITEE BIOLOGIQUE
ET CULTURELLE

MM

PAYSAGES PRODUCTIFS

PRODUITS DU TRAVAIL ET
PRATIQUES SOCIALES,
RITUELLES ET FESTIVES
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Un systeme alimentaire integré relie les populations alpines

Connaissances de la nature, pratiques de production.
Artisanats et pratiques de transformation...

Activités forestieres, pratiques de Agriculture de
pastoralisme et de transhumance, montagne, gestion
, . apiculture des terres en
Il réunit en un ensemble Jltitude...

Viticulture,
chataigneraie et
arboriculture alpine...

d'éléments profondément .\

connectes et Le ramassage et
interdépendants, la conservation des

« sy 7 . herbes, petits fruits et champignons
une variété de savoirs,

. 9
de pratiques, des valeurs G/

La culture des céréales de montagne
et les pratiques communautaires de
panification

Les pratiques de
I'horticulture

Traditions alimentaires qui se transmettent dans le quotidien,
dans le cadre de pratiques sociales, rituelles et festives,
dans le cycle de I'année et des saisons
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Quels bénéfices pour les communautés et les producteurs?

LA PARTICIPATION AU RESEAU DE CANDIDATURE

* Favorise l'identification par les gouvernements et les institutions des processus de coopération
et échange, au niveau local, régional, national et international

* Produit des nouvelles connaissances, activant des processus de recherche et de formation
participatifs

* Des nouvelles orientations politiques et évolutions réglementaires, en soutien aux collectivités
et aux producteurs

 Des bénéfices économiques directs et indirects, renfor¢cant les chaines de production durables,
contribuant a une prospérité juste et durable, au profit des générations futures

* Une meilleure visibilité, également a travers les médias, des bonnes pratiques de sauvegarde
du patrimoine alimentaire alpin
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Une approche basée sur le
patrimoine culturel matériel et immatériel
de la communauté locale




VALPOSCHIAVO

CASA TOME - TESSITURA
PALAZZO DE BASSUS-MENGOTTI

POSCHIAVO

P AN sabato
19 ottobre 2024
N r R 13:30 -17:30

I Pani delle Alpi

l L - : ', n 4B i Festa Transfrontaliera
' B Sl B s : RIVIVE CASA TOME
? ! ¢ 2 IL CALORE DELLE TRADIZIONI
S N : : S0 IL FORNO E IL PANE, LA QUERTA DA RETAI,
L ] [ i e : GLI ANIMALI IN UNA GIORNATA SPECIALE

. . DEDICATA ALLA POPOLAZIONE LOCALE
| Pani delle Alpi Bl o o e
Festa Transfrontaliera autentic

Cogli I'occasione per scoprire come viene tessuta la queérta da retai,
in collaborazione con il progetto Interreg Spazio Alpino AlpTextyles

Possibilita di acquistare la brasciadéla da Ca Tomé ed al sac dal pan

Biglietto famiglia: CHF 10 / Entrata singola: CHF 5

www.lopanner.com
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wges J Organizzazione:

Musei Valposchiavo #Pro Tessitura in Valposchiavo - Polo Poschiavo
musei-valposchiavo.ch - tessitura.ch - polo-poschiavo.ch

MUSEI
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Merci pour votre écoute!




	Foliennummer 1
	Foodways - Une nouvelle aire thematique
	Foliennummer 3
	Foliennummer 4
	�
	LE PATRIMOINE ALIMENTAIRE ALPIN. �Une vision commune à l’échelle alpine
	Qu’est-ce que le patrimoine alimentaire alpin?
	Un système alimentaire integré relie les populations alpines
	Quels bénéfices pour les communautés et les producteurs?
	Foliennummer 10
	Foliennummer 11
	Foliennummer 12
	Foliennummer 13

