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Comunicato stampa del 10 novembre 2024

Il primo concorso ALP'24 a Stans seleziona le migliori specialita di Alpi e
ispira oltre 2.500 visitatori

Stans/NW, 10 novembre 2024 - Il primo mercato e concorso internazionale dei prodotti regionali delle Alpi,
ALP'24, ha riscosso grande interesse al Culinarium Alpinum di Stans. Con un'impressionante partecipazione di 337
prodotti provenienti da vari Paesi alpini al concorso e 48 bancarelle nell'ex convento dei Cappuccini Culinarium
Alpinum, I'evento ha attirato oltre 2.500 visitatori lo scorso fine settimana, che sono stati ispirati dalla varieta
delle specialita alpine.

Premiati i prodotti delle Alpi

Tra i 337 prodotti presentati da oltre 100 produttori dei Paesi alpini di Francia, Italia, Austria, Slovenia e Svizzera, una
giuria di esperti ha premiato 95 prodotti regionali eccellenti in cinque categorie con riconoscimenti d'oro, d'argento
e di bronzo. Sono stati inoltre assegnati gli ambiti premi "Excellence" al miglior prodotto di ogni categoria:

Categoria A - Prodotti lattiero-caseari
Sbrinz AOP
Kdserei Biirg GmbH, 6374 Buochs/NW, Svizzera

Categoria B - Prodotti di panetteria, pasticceria e confetteria
Panettone tradizionale
Panetteria-Pasticceria-Caffé Weber AG, 7260 Davos Dorf/GR, Svizzera

Categoria C - Prodotti a base di carne e pesce
Prosciutto crudo
Macelleria Scalino SA, 7745 Li Curt/GR, Svizzera

Categoria D - Prodotti a base di frutta, verdura, miele, oli, aceti e bevande analcoliche
Sciroppo di basilico rosso
Fuori Brugghof, 39020 Senales, Italia

Categoria E - Bevande alcoliche (escluso il vino)
TAB - Terre a Boire

Distillerie I'eau folle, 73600 Moutiers, Francia

Il titolo di "Miglior produttore" é stato assegnato ai produttori che hanno presentato almeno quattro prodotti nella
rispettiva categoria e hanno ottenuto il miglior punteggio medio.

I migliori produttori

Categoria A - Prodotti lattiero-caseari
Taddei Fabio, 6724 Ponto Valentino/Tl, Svizzera

Categoria B - Prodotti di panetteria, pasticceria e confetteria
Chnusper-Becke AG, Boillat Antoine, 3778 Schonried/BE, Svizzera
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Categoria C - Prodotti a base di carne e pesce
Boucherie du Rawyl! - Le Montagnard, Gerber Pascal, 3977 Granges/VS, Svizzera

Categoria D - prodotti a base di frutta, verdura, miele, oli, aceti e bevande non alcoliche
Beerenhof Burger Irene, 39039 Villabassa, Italia

Categoria E - Bevande alcoliche (escluso il vino)
Distillerie I'eau folle, Blanc Rudy, 73600 Moutiers, Francia

Annunciato il successo dell'avvio e del proseguimento

Gli organizzatori di ALP'24 possono guardare alla prima edizione con soddisfazione. Andres Lietha, direttore generale
della Fondazione KEDA/CULINARIUM ALPINUM, spiega: "Siamo riusciti a mettere al centro dell'attenzione i prodotti
delle Alpi e i loro produttori e a entusiasmare un vasto pubblico. Non vediamo I'ora di continuare con il nome ALP'26
tra due anni".

Una deliziosa varieta alpina

In 47 stand, i produttori hanno offerto una panoramica della diversita culinaria delle Alpi. Con produttori provenienti
dal Vallese, dalla Svizzera centrale e dal Ticino fino a Miistair nei Grigioni, le Alpi svizzere erano pienamente
rappresentate. Dall'Austria e stato presentato e premiato con una medaglia I'Ennstaler Steirerkas, il formaggio
friabile originale delle Alpi. Dall'ltalia, il Butéga Valtellina ha presentato molti dei suoi produttori, quattro dei quali
sono stati premiati con le medaglie ALP'24.

Il successo dell'evento e il vivo interesse del pubblico dimostrano il potenziale dei prodotti alpini come risorsa
culturale ed economica. Anche Marie Pfammatter, del comitato organizzatore, guarda indietro a tre giorni intensi:
"Siamo molto soddisfatti e contenti di come si & svolta la manifestazione. Abbiamo raggiunto con successo il nostro
obiettivo di avvicinare i prodotti alpini a un vasto pubblico e non vediamo I'ora di continuare su questa strada."

Tutti i vincitori delle medaglie di ALP'24 sono disponibili su alp24.ch/vincitori

Contatti e richieste di informazioni:
Andres Lietha, Direttore della Fondazione KEDA/Culinarium Alpinum, Tel: +41 79 633 91 21, e-mail: info@alp24.ch
Susanne Bonetti, Comunicazione, Fondazione KEDA/Culinarium Alpinum, Tel: +41 41 619 17 07, e-mail:

info@alp24.ch

Il Forum come piattaforma per lo sviluppo sostenibile

Venerdi 8 novembre 2024, il Forum ALP'24 si & concentrato sullo sviluppo sostenibile nelle Alpi e ha esplorato la
questione "l prodotti regionali come motore di sviluppo nelle Alpi?". Il dialogo con i rappresentanti internazionali
dell'agricoltura, della trasformazione, della politica, del turismo e di altri settori ha creato preziose sinergie e
rafforzato la rete degli stakeholder della regione alpina. Un momento saliente del forum é stata la consegna del
premio "Cercle régional" a "Ticino a Te" e "Ticino a tavola", che si sono distinte per I'esemplarita delle catene del
valore regionali, dalla produzione e distribuzione alla vendita nei settori della ristorazione, del turismo e
dell'alberghiero. Il premio € stato assegnato dall'Ufficio federale dell'agricoltura UFAG e dalla Segreteria di Stato
dell'economia SECO.

Per questo evento si rimanda al comunicato stampa separato.
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