
 
 

 

 
INFORMATION  

für Jurymitglieder des ALP'24-Wettbewerbs 
 

 
Herzlich willkommen zu den ersten Verkostungen im Rahmen von ALP’24 dem Wettbewerb für 
regionale Produkte aus dem Alpenraum ALP'24! Wir danken Ihnen für Ihr Engagement zugunsten der 
sensorischen Qualität regionaler Produkte aus dem Alpenraum. 
 
Die Verkostungen finden in der Fondation Rurale Interjurassienne, Courtemelon, 2852 Courtételle statt. 
Die Kategorien werden an folgenden Daten prämiert: 
 
Kategorie A - Milchprodukte 
Mittwoch, 23. Oktober 2024 (Reserve 24.10.2024) 
 
Kategorie B - Bäckerei-, Konditorei- und Confiserie-Produkte 
Mittwoch, 23. Oktober 2024 (Reserve 24.10.2024) 
 
Kategorie C - Fleisch- und Fischprodukte 
Mittwoch, 23. Oktober 2024: (Reserve 24.10.2024)        
 
Kategorie D - Produkte aus Obst, Gemüse Honig inkl. Öle, Essig und nichtalkoholische Getränke 
Freitag, 25. Oktober 2024 (Reserve 26.10.2024) 
 
Kategorie E - Alkoholische Getränke (exklusive Wein)  
Freitag, 25. Oktober 2024 (Reserve 26.10.2024) 
 
Wir zählen auf Ihre Anwesenheit an den ausgewählten Verkostungstagen (einschliesslich der 
Reservetage) und bitten Sie, uns so bald wie möglich zu informieren, falls Sie verhindert sein 
sollten. 
 
Allgemeine Organisation 
Die Verkostungen finden in den Räumlichkeiten der FRI in Courtemelon (JU) statt. Für Ihre wertvolle 
Unterstützung danken wir Ihnen mit:  

• Vergütung im Wert von CHF 100 
• Einladung zum Mittagessen während des Verkostungstages 
• Überraschungs-Geschenk von ALP'24 - International Alpine Food Contest  

 
Die Vorgehensweise bei der Verkostung 
Die Verkostung im Rahmen des ALP'24-Wettbewerbs wird von einer technischen Kommission 
unterstützt und hat einen analytischen Charakter (Einsatz von technischem Wissen, um die 
Zusammensetzung, Ausgewogenheit und Typizität eines Produkts zu bestimmen und seine Vorzüge 
und eventuellen Mängel aufzuzeigen) und einen hedonischen Charakter (Freude, die man bei der 
Verkostung des Produkts empfindet).  
 
Ziel der Verkostung ist es, die besten Produkte aus den Alpen zu ermitteln, um einerseits die 
Verbraucher zu informieren und andererseits den Produzentinnen und Produzenten eine Bewertung 
zu geben. Die oben genannten Ziele werden insbesondere durch die Zusammensetzung der Jury 
erreicht, die aus einem/r Spezialisten/in, einem/r Produzenten/in und einem/r Konsumenten/in 
besteht. Diese Aufteilung ermöglicht eine dreifache Sichtweise auf jedes verkostete Produkt. 
 
Da die Verkostungen vertraulich sind, ist es wichtig, dass Sie keine Notizen oder Kommentare 
an die Produzenten oder an Dritte weitergeben. 

  



Öffnungszeiten der Verkostungen in Courtemelon an den Daten der oben genannten 
Kategorien 
09.15 – 09.45 Uhr Begrüssung und allgemeine Informationen 
09.45 – 16.45 Uhr Verkostung der Produkte  
Zwischen 12.00 Uhr und 14.00 Uhr ist eine 30- bis 45-minütige Essenspause vorgesehen. 

 
Sensorische Ausbildung 
Ziel der sensorischen Schulung ist es, die zukünftigen Juroren für die Verkostung und die Methodik 
des ALP'24 Wettbewerbs zu sensibilisieren. Eine Anmeldung wird dringend empfohlen. Die Schulung 
findet in digitaler Form statt und wird Ihnen Mitte September zugesandt. 
 
Weitere Informationen 
T +41 41 619 17 00 info@alp24.ch 

www.alp24.ch 
 

Erreichbarkeit mit öffentlichen Verkehrsmitteln 
Hinfahrt: Linienbus: 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
Rückfahrt: Linienbus von der Haltestelle Courtételle, Courtemelon nach Delémont: zwei Busse 
(Busnummer 2) pro Stunde (immer um .08 und .38). 
 
Anfahrt über die Autobahn A16: Ausfahrt Delémont Ouest. Courtemelon (GPS-Eingabe) liegt 
zwischen Delémont und Courtételle.  

Passagiere von Basel Passagiere ab Biel 

http://www.alp24.ch/
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